
Распоред предавања и вежби из Хигијене и технологије меса за X семестар
	Назив предмета
	ХИГИЈЕНА И ТЕХНОЛОГИЈА МЕСА
	Одговорни наставници
	Неђељко Карабасил, Мирјана Димитријевић, Драган Василев

	Фонд часова
	4+3
	Остали наставници
	Силвана Стајковић, Никола Чобановић, Невена Грковић, Бранко Сувајџић

	Место одржавања предавања
	Предаваоница Катедре за хигијену и технологију намирница
	Место одржавања вежби
	1-Вежбаоница Катедре за хигијену и технологију намирница; 2-Kланица

	Распоред предавања (уторак 8 – 12 h)

	No.
	Назив методске јединице
	Наставник
	Датум

	1.
	Грађа и састав меса
	Д.Василев
	20.02.2024.

	2.
	Постморталне промене и особине меса
	Д.Василев
	27.02.2024.

	3.
	Биолошке, хемијске и физичке опасноти у ланцу производње меса 1
	Н.Карабасил
Н.Грковић
	05.03.2024.

	4.
	Биолошке, хемијске и физичке опасноти у ланцу производње меса 2
	М.Димитријевић
	12.03.2024.

	5.
	Квар меса и производа од меса
	Н.Грковић
	19.03.2024.

	6.
	Хлађење меса/Замрзавање меса
	Н.Карабасил
	26.03.2024.

	7.
	Саламурење /димљење/сушење меса
	Д.Василев
	02.04.2024.

	8.
	Ферментисани/сушени производи
	Д.Василев
	09.04.2024.

	9.
	Барене/куване кобасице
	Д.Василев
	16.04.2024.

	10.
	Термобактериологија/конзерве од меса
	Д.Василев
	23.04.2024.

	11.
	Хигијена и технологија масти
	С.Стајковић
	30.04.2024.

	12.
	Хигијена производње и преглед меса риба; Процена употребљивости меса риба
	М.Димитријевић
	07.05.2024.

	13.
	Хигијена и технологија меда
Хигијена и технологија јаја и производа од јаја
	С.Стајковић
Н.Чобановић
	14.05.2024.

	14.
	Интегрисани системи контроле у производњи и преради меса и осталих производа животињског порекла 1
	Н.Карабасил
Д.Василев
	21.05.2024.

	15.
	Интегрисани системи контроле у производњи и преради меса и осталих производа животињског порекла 2
	Н.Карабасил
Д.Василев
	28.05.2024.

	Распоред вежби

	No
	Назив вежбе
	Наставници и сарадници
	Датум

	1.
	Испитивање особина меса post-mortem, Узимање брисева са површине трупа и радних површина
(кланица)
	Н.Карабасил /Б.Сувајџић
М.Димитријевић/И.Вићић
Д.Василев/Н.Грковић
Н.Карабасил/Н.Чобановић
	13,14,15,16 група
	21.02.2024.

	
	
	
	9,10,11,12  група
	22.02.2024.

	
	
	
	5,6,7,8  група
	28.02.2024.

	
	
	
	1,2,3,4  група
	29.02.2024.

	2.
	Микробиолошки преглед меса и производа од меса; испитивање површина које долазе у контакт са храном; испитивање хигијене процеса производње и безбедности меса и производа (факултет)
	Н.Карабасил/ Б.Сувајџић
М.Димитријевић/ И.Вићић
Д.Василев/ Н.Грковић
Н.Карабасил/Н.Чобановић
	13,14,15,16 група
	06.03.2024.

	
	
	
	9,10,11,12  група
	07.03.2024.

	
	
	
	5,6,7,8  група
	13.03.2024.

	
	
	
	1,2,3,4  група
	14.03.2024.

	3.
	Испитивање квара меса и производа од меса, Испитивање квара масти (факултет)
	С.Стајковић/ Б.Сувајџић
С.Стајковић/ И.Вићић
С.Стајковић/ Н.Грковић
С.Стајковић/Н.Чобановић
	13,14,15,16 група
	20.03.2024.

	
	
	
	9,10,11,12  група
	21.03.2024.

	
	
	
	5,6,7,8  група
	27.03.2024.

	
	
	
	1,2,3,4  група
	28.03.2024.

	4.
	Контрола поступака конзервисања (кланица)
	Д.Василев / Б.Сувајџић
М.Димитријевић/И.Вићић
Д.Василев/ Н.Грковић
Н.Карабасил/Н.Чобановић
	13,14,15,16 група
	03.04.2024.

	
	
	
	9,10,11,12  група
	04.04.2024.

	
	
	
	5,6,7,8  група
	10.04.2024.

	
	
	
	1,2,3,4  група
	11.04.2024.

	5.
	Контрола производње кобасица и сувомеснатих производа (кланица)

	М.Димитријевић/ Б.Сувајџић
М.Димитријевић/ И.Вићић
Д.Василев/ Н.Грковић
Н.Карабасил/ Н.Чобановић
	13,14,15,16 група
	17.04.2024.

	
	
	
	9,10,11,12  група
	18.04.2024.

	
	
	
	5,6,7,8  група
	24.04.2024.

	
	
	
	1,2,3,4  група
	25.04.2024.

	6.
	Контрола топлотне обраде, Одређивање леталности поступака стерилизације (факултет)
	Д.Василев / Б.Сувајџић
М.Димитријевић/И.Вићић
Д.Василев/ Н.Грковић
Н.Карабасил/Н.Чобановић
	13,14,15,16 група
	08.05.2024.

	
	
	
	9,10,11,12  група
	09.05.2024.

	
	
	
	5,6,7,8  група
	15.05.2024.

	
	
	
	1,2,3,4  група
	16.05.2024.

	7.
	Рекапитулација: 
(а) преглед меса
(б) квалитет сировине и контрола поступака конзервисања
(кланица)
	М.Димитријевић/ Б.Сувајџић
М.Димитријевић/ И.Вићић
Д.Василев/ Н.Грковић
Н.Карабасил/Н.Чобановић
	13,14,15,16 група
	22.05.2024.

	
	
	
	9,10,11,12  група
	23.05.2024.

	
	
	
	5,6,7,8  група
	29.05.2024.

	
	
	
	1,2,3,4  група
	30.05.2024.

	

	

	Начин полагања испита и вредновање предиспитних обавеза

	Предиспитне обавезе
	Poena
	Завршни испит
	Poena

	Активности у току предавања
	10
	Тест
	-

	Практична настава
	15
	Практични испит
	10

	Колоквијум-и
	10
	Усмени испит
	55

	Семинар-и
	
	
	

	Датум полагања колоквијума 
	9,10,11,12  група
	22.05.2024.
	Датум полагања испита
	

	
	13,14,15,16 група
	23.05.2024.
	
	

	
	1,2,3,4  група
	29.05.2024.
	
	

	
	5,6,7,8  група
	30.05.2024.
	
	

	* термин колоквијума биће потврђен накнадно

	Препоручена литература
	Higijena i tehnologija mesa, Udžbenik, 2015. (ISBN 978-86-81043-85-1). Autori: V.Teodorović, M.Dimitrijević, N.Karabasil, D.Vasilev. Fakultet veterinarske medicine, Beograd.
Higijena i tehnologija mesa, Praktikum, 2012 (ISBN 978-86-6021-049-6; COBISS.SR-ID 189887500); Autori: V.Teodorović, O.Bunčić, N.Karabasil, M.Dimitrijević, D.Vasilev, Fakultet veterinarske medicine, Beograd.

	Допунска литература:
	-
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